
 

TAGESKARTE 
Donnerstag, 15. Juli 2010 

  € 

Unser PAULA
ER Mittagsmenü bis 17.00 Uhr  €   8,30 
Rinderkraftbrühe mit Kalbsbratnockerl und Schnittlauch 

Lammhaxerl in Rosmarin Knoblauchsauce an Bohnen mit Speck und Zwiebeln dazu Kartoffel Gratin  

Unsere Mittagsgerichte bis 17.00 Uhr   €  5,80 
Zwei Stück Wollwürste abgebräunt mit Kartoffel Gurkensalat und Bratensauce 

ODER 
Pikanter Ochsenmaulsalat hausgemacht mit Paprikastreifen dazu Butter und Bauernbrot 

AUS DER KALTEN KÜCHE 
PAULA
ER Radi-Teller mit Radi, Radieserl, Obatzda, Regensburger und Schnittlauchbrot  7,50 

Ofenkartoffel gefüllt mit pikantem Kräuterquark dazu Putenbruststreifen vom Grill und Salatgarnitur 8,50 

PAULA
ER Sülzenvariation mit Tafelspitzsülze, Kalbshaxensülze und Entensülze  
in Schnittlauch Crème fraîche mit reschen Röstkartoffeln                                                10,70 

Rucola Radicchio Feldsalat in Balsamico Dressing  
mit frischen, gebratenen Pfifferlingen und Rinderlendenstreifen  vom Grill                11,50 
Dünn geschnittene Ochsenbrustscheiben  
mariniert mit steirischem Kernöl und gehobelten Parmesan dazu knusprige Röstkartoffeln       11,90 

SUPPEN 
Rinderkraftbrühe mit Lebernockerl und Schnittlauch  3,80 

Erdbeer-Heidelbeer Kaltschale mit frischer Minze   4,40 

Unseren  PAULA
ER IM TAL  KLASSIKER muss man probiert haben 


iederbayrischer Krustenbraten in würziger Dunkelbiersoße 
mit deftigem Bayrisch Kraut, Kartoffelknödel und Semmelknödel       € 11,50 

 

HAUPTSPEISEN 
 

Tiroler Bauern-Gröstl mit Bratenfleisch, Kartoffeln, Zwiebeln und Spiegelei im Pfandl serviert  8,50 

Zwei fränkische Bratwürste vom BIO Hauswildschwein  
mit Sauerkraut und knusprigen Röstkartoffeln  8,90 

Münchner Sauerbraten 
mit hausgemachtem Semmelknödel mit einem knackigen Marktsalat                                    13,90 

Surhaxe vom Bio Hauswildschwein  
auf Sauerkraut mit Schwenkkartoffeln, frischem Kren und Löwensenf  14,50 

Schweinelendchen vom Lavastein Grill   
mit Steinpilzen in Rahm und Fettucine dazu Tomaten Rucolasalat                                       15,40 

Entrecôte von der bayrischen Jungstierlende 
mit gerösteten Pfifferlingen, knusprigen Röstkartoffeln und einem knackigen Marktsalat        19,60 

FRISCHE PFIFFERLI�GE U�D STEI�PILZE 

Oma´s Hackbraten mit Rahmpfifferlingen und Eierspätzle dazu ein knackiger Marktsalat    10,90 

Fettucine mit frischen Pfifferlingen in feinem Kräuterrahm  12,90 

Pfifferlinge in cremigen Rahm mit frischen Kräutern dazu hausgemachte Semmelknödel  12,90 

Geröstete Pfifferlinge und Semmelknödel mit Ei, frischen Kräutern und knackigen Marktsalat  13,90 

Steinpilze in Rahm mit Kräuter Semmelknödel  16,50 

Steinpilze vom Grill 
mit Zwiebeln und frischen Kräutern in Olivenöl gebraten dazu ein großer PAULANER Salat  18,50  

 

SÜSSE SACHEN 
Frische Erdbeeren mit Orangenzucker und Grand Marnier dazu  Bourbon-Vanilleeis und Sahne   4,70 

Oma´s Heidelbeerauflauf mit Bourbon Vanille Eis im Pfandl serviert   5,80 


